
 
Restaurante Las Lanchas 
Menús día de la madre 2025 

 
Al escoger su menú tenga en cuenta las siguientes observaciones:     

Los menús nº 1 y nº 3 son solo por encargo y para un mínimo de 4 personas.  

En el menú nº 2, para grupo de más de 8 personas, necesitamos saber con antelación los primeros 

y segundos platos elegidos por cada comensal .                                                                         

Los menús son a mesa completa, solamente se puede encargar un tipo de menú para todos los 

comensales. 

Menú   nº  1 

  “ Menú lechazo asado“ 

 Surtido de ibéricos y queso de Mucientes para compartir. 
Torreznos sorianos y croquetas caseras para compartir. 

Morcilla de Cigales para compartir 
Lechazo asado a centro de mesa.   Ensalada de lechuga y cebolla. 

Postres: 
 Tarta de hojaldre, crema y nata.    Tarta de queso con arándanos.   

Tarta de la abuela.   Yogur o cuajada de Mucientes   
 

Una botella de agua para cada 2 personas.   
Una botella de tinto de crianza o rosado D:O: Cigales para cada 2 personas. 

Café de puchero Las Lanchas y pastita del pueblo. 
 

Precio por persona:  56,00 € ( IVA incluido ) 



  

Menú   nº  2  

Entrantes para compartir: 
Gambas cocidas de Huelva 

Torreznos sorianos 
Croquetas caseras 

 

Primeros platos: 
Arroz con marisco y bogavante 

Sopa castellana con huevo y lascas de jamón 
Ensalada de ahumados con queso de cabra y cebolla crujiente 

Revuelto de boletus con lascas de ibérico 
Tortellini de queso con salsa funghi, huevo poche y crujiente de cecina 

 
Segundos platos: 

Entrecot a la parrilla con patatas caseras y pimiento asado. 
Chuletillas de lechal con guarnición 

Rabo de toro estofado al tempranillo 
Jarrete de cordero estofado al Pedro Ximenez 

Bacalao con tomate y pimiento confitado 
Lubina a la espalda con salsa fina de ajo 

 
Postres caseros: 

Tarta de hojaldre, crema y nata.    Tarta de queso con arándanos.   
Tarta de la abuela.   Yogur o cuajada de Mucientes   

 
Una botella de agua para cada 2 personas.   

Una botella de tinto de crianza o rosado D:O: Cigales para cada 2 personas. 
Café de puchero Las Lanchas y pastita del pueblo. 

 
 

Precio por persona  35,00 €  ( IVA incluido ) 
 
 
 
 



Menú   nº 3 

  “Todo para compartir “ 

 Surtido de ibéricos y queso de Mucientes.          

 Ensalada mixta.     Morcilla con miel.   

Tabla Amadís de Gaula (Gambones a la plancha, rabas, sepia,  

lacón con pimientos, chuletillas de lechal, cecina y croquetas caseras). 

Postres: 
 Tarta de hojaldre, crema y nata.    Tarta de queso con arándanos. 

  Tarta de la abuela.   Yogur o cuajada de Mucientes   
 

Una botella de agua para cada 2 personas.   
Una botella de tinto de crianza o rosado D:O: Cigales para cada 2 personas. 

Café de puchero Las Lanchas y pastita del pueblo. 
 

Precio por persona:  39,00 € ( IVA incluido ) 

 

Reservas:  

983 587708      654 476 047   

www.restaurantelaslanchas.es 

 

http://www.restaurantelaslanchas.es/

